ROSE MARGARITAS

Fur 6-8 Glaser (a 250 ml) bendtigt ihr folgende Zutaten:

6 Limetten

4 EL rot gefarbter Zucker

6 Zweige Rosmarin

60 ml Triple Sec

60 ml Tequilla

5 EL Zuckersirup

250 g crushed ice

2 Flaschen (4 0,75 1) Jules Mumm Dry

Eiswurfel

@Jmetten halbieren und auspressen. Ausgepresste
Limettenhélften an den Glasréandern entlang reiben. Roten
Zucker auf einen flachen Teller verteilen und die Glasrander in
den Zucker tauchen.


file:///jules-mumm-dry/

Rosmarin waschen und trocken schitteln. Nadeln, bis auf einige
zum Verzieren, von den Zweigen streifen und hacken. Triple Sec,
Limettensaft, Tequilla, Zuckersirup und crushed ice in einen
Standmixer geben, alles gut durchmixen. Tequillamischung
durch ein feines Sieb gieBBen. Eiswirfel in Glaser verteilen. Je 1/3
Tequillamischung angieBen und mit Sekt aufgieBen. Mit

Ubrigem Rosmarin verzieren und servieren.

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten
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