GLUHINEIN-ORANGEN-SPRITZ

Fir 4 Glaser (a 250 ml) bendtigt ihr folgende Zutaten:

o 1Bio-Orange

o 40 ml Cointreau

o 2ELGrenadine

o 200 ml kalter Glihwein

e 1Flasche (0,751) Jules Mumm Medium Dry

o Eiswirfel

Orange heil3 waschen und trocken tupfen. Von der Schale mit
einem Sparschaler 4 diinne Scheiben abschélen.
Orangenschalen zum Verzieren beiseitestellen. Orange
halbieren und auspressen. Orangensaft, Cointreau, Grenadine,
Gluhwein und Eiswirfel in einen Shaker geben, alles gut
durchmixen.


file:///jules-mumm-medium-dry/

Eiswlrfel in Glaser verteilen. Glihweinmischung zugieBen. Mit
Sekt aufgieBen und mit Gbrigen Orangenschalen verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten
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