MOJITO MIT GEGRILLTER LIMETTE

Fir 4 Glaser (a 400 ml) bendtigt ihr folgende Zutaten:

1 Bund Minze

4 Bio-Limetten
10 cl weiBer Rum
6 cl Zuckersirup
4 Eiswurfel

ca. 400 ml Jules Mumm Medium Dry

@\/Iinze waschen, trocken schitteln und von der Halfte der Stiele
die Blattchen abzupfen. Blattchen in eine Eiswirfelform geben.
Mit Wasser auffillen und Gber Nacht einfrieren.

@Limetten hei3 waschen und trocken tupfen. 1 Limette in diinne
Scheiben schneiden. Restliche Limetten halbieren. Grillpfanne
erhitzen. Alle Limetten darin 2-3 Minuten rundherum grillen.
Limetten herausnehmen und abkuhlen lassen. Saft der


file:///jules-mumm-medium-dry/

Limettenhélften auspressen und in einen Shaker geben. Rum,
Zuckersirup und Eiswirfel dazugeben. Shaker verschlieBen und

alles ca. 1 Minute gut shaken.

Minzeiswlrfel aus der Form I6sen und in vier Glaser verteilen.
Mojito aus dem Shaker in die Glaser verteilen. Restliche Minze
und die gegrillten Limettenscheiben in die Glaser verteilen.

Jeweils mit Jules Mumm Medium Dry auffillen und servieren.

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten
Wartezeit: ca. 12 Stunden
Pro Glas 840 kJ, 200 kcal. E0g,FOg,KH 16 g
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