RASPBEERY-FROSE

Fir 4 Glaser (a 400 ml) bendtigt ihr folgende Zutaten:

e 1Flasche (750 ml) Jules Mumm Rosé Dry
e 4 clRosensirup

o 250 g Himbeeren

o 1/2 Granatapfel

o 3 Stiele Minze

o 400 ml Jules Mumm Rosé Dry

o Crushed Ice zum Servieren

@Eine Flasche Jules Mumm Rosé Dry und Rosensirup in ein paar
Eiswurfelbehalter fullen und Uber Nacht einfrieren. Himbeeren
verlesen, waschen und trocken tupfen. Himbeeren ebenfalls

uber Nacht einfrieren.

@Granatapfelkeme aus dem Granatapfel herausklopfen. Minze
waschen, trocken schitteln und von den Stielen zupfen. Jules


file:///jules-mumm-rose-dry/

Mumm Rosé Dry-Eiswirfel und 2/3 der Himbeeren in einem
Universalzerkleinerer fein purieren. Auf vier Glaser verteilen.
Jeweils ca. 100 ml Jules Mumm Rosé Dry angiel3en. Eventuell
mit etwas Crushed Ice auffillen. Mit Gbrigen Himbeeren,

Granatapfelkernen und Minze garnieren.

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten
Wartezeit: ca. 12 Stunden
Pro Glas ca. 1220 kJ, 290 kcal. E1g,F0g,KH 23 g
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